


2 6  S E T E M B R O
S E X TA - F E I R A

18H00
Abertura oficial do evento

18H30
SHOWCOOKING

Embaixador Chef Diogo 
Rocha “Estrela Michelin, 
Estrela Verde, 2 Sóis 
Repsol e Garfo de Ouro 
BCBM”
Mesa de Lemos

19H30
DJ SET

Pira

21H30
APRESENTAÇÃO

Livro “Chefs Sem 
Reservas”, com Nelson 
Marques
ENTREVISTA

“Conversa Sem Reservas”, 
entre Nelson Marques e 
Diogo Rocha
Venda do Livro / sessão de 
autógrafo

2 7  S E T E M B R O
S Á B A D O

11H00
SHOWCOOKING

“Se é Quanto Basta, é 
Mais do que Suficiente”, 
com Andreia Gomes 
Cozinha Quanto Basta / 
Atelier de Culinária

13H00
SHOWCOOKING

Chef Daniel Soares
Home Sushi & Asian Food 
Viseu

15H00
SHOWCOOKING

Chef Hugo Marques
100 Papas na Língua

16H30
WORKSHOP

“Boas práticas sobre o 
desperdício do Pão”, com 
Elisabete Ferreira “Melhor 
Padeira do Mundo 2024”

18H00
SHOWCOOKING

Chef Luís Almeida
Palace Restaurante

19H30
DJ SET

Francisca Oliveira

21H30
CONCERTO

Banda Índice

2 8  S E T E M B R O
D O M I N G O

11H00
WORKSHOP DE BISCOITOS

Cafetaria Docemente II – 
Um Sorriso Inclusivo
APPACDM

12H30
SHOWCOOKING

Chef Nelson Rangel 
Restaurante Quinta do 
Galo

14H00
WORKSHOP

“Como escolher um vinho 
num supermercado?”, com 
Sónia Faria
CVRD

15H30
SHOWCOOKING

Chef Carolina Oliveira 
Restaurante Quinta de 
Marzovelos

17H00
SHOWCOOKING

“Com os Restos, faz a 
Dose Certa”, com Eunice 
Silva - Nutricionista e 
Autora do Livro

PISO SUPERIOR

PISO INFERIOR | ESPAÇO NOTCH

PISO SUPERIOR

PISO INFERIOR | ESPAÇO NOTCH

PISO INFERIOR | ESPAÇO NOTCH

DIA MUNDIAL DO TURISMO

Balcão de Promoção Rota 
do Dão - Comissão 
Vitivinícola Regional do 
Dão         

EM PERMANÊNCIA 


